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 مرتبة علمی
 استاد  / استاد :

   نام و نام خانوادگی استاد:
 مهدی زارعیعلی فضل آرا / 

-2041اوت  نیمسااات تحصاایلی: 
2042 

 

 دامپزشکی دانشکده: بهداشت مواد غذایی :گروه

 واحد 0 :تعداد واحد
 واحد عملی( 1، نظری واحد 1) 

 بهداشت مواد غذایی  Ph.D دورة تحصیلی:  بازرسی گوشتبهداشت و   :نام درس
 

 دکترای بهداشت مواد غذایی است و مهم برای دانشجویان  اختصاصیاین درس یکی از دروس   :درسی دوره ةدر برنام جایگاه درس
 

روندد کشدتار داو و وردورح ن دوز بازرسدی ز دش از کشدتار در مدورد داو و وردورح  بازرسدی بهداشدتی ب دد از              آشنا نمودن دانشجویان با هدف کلی:
بدا یدادگرری ایدن درس دانشدجو زدادر خواددد بدود در          .کشتار در کشتارگاز داو و وردور و زاداوص صد رر در مدورد برماریهدای مدتمد  دامدی       

 دا مشغول به کار شود.دای ناظر بر کشتارگازارگاندا و سازماندای داو و ورور و در کشتارگاز
 

 دانشجو پس از گذراندن این واحد درسی با موارد زیر آشنا خوادد بود :یادگیریاهداف 
 دای داو و ورورساختمان و تجهرزاص کشتارگاز -1

 بازرسی ز ش از کشتار در مورد داو و ورور -2

 دای داو و وروربازرسی و زااوص پس از کشتار در کشتارگاز -3

 

  رفتار ورودی:
و تواندایی بازرسدی و زاداوص بدر روی وشده و گوشدت حاصدمه از کشدتار داو ووردورح           داو و وردور  ح ویروسیح انگمی دای باکتریاییبرماری شناخت 

ند ص رر و بهداشتی تولرد گوشدت از داو و وردور سدالم  از مرحمده اممرداص حمدش و کشدتار تدا اروده گوشدت و وشده            دمچنرن نظارص بر  فرای
 داو و ورور

 
 مواد و امکانات آموزشی:

 شود. تدریس با استفادز از پاورپوینت انجاو می

  دای آموزشی فارسی و انگمرسی نرز استفادز خوادد شد.دای کمک آموزشی و کتاباز فرمم

 

 
 
 

 روش تدریس:
 در کلاس با استفادز از وسایش کمک آموزشی استاد سدنرانی 

 ب ث گرودی در ارت اط با موووعو و ویان جمع آوری اولاااص در خصوص م  ث درس توسط دانشج
 سمرنار کلاسی توسط دانشجویان 

 



 
 
 

 

 وظایف دانشجو:
 و کشتارگاز داو و ورور ف ال در کلاس دای درسمنظم و حاور 
 و رفرانس دای مربووهمطالب تدریس شدز  ال ه پروسته و مستمرمط

 دای گرودی راجع به موووع درسمشارکت در ایجاد ب ث

 :شیوه آزمون و ارزیابی
پایدان تدرو در  ارزیدابی دانشدجو مدورد       و اممدی  دای درسیح کوئرزددای کلاسدیح سدمرنار اممدی و آزمدون کت دی      حاور منظم و ف ال در کلاس

 گرردتوجه زرار می

 منابع درس:
 

نوریح تالر  گریسیح کالرنز و  رکنیح ساور آممیح فاش آراح زرلچه داغیح زراگوزلو و خانقائیحترجمه  جمدیح 3بهداشت گوشتح مجمواه  -1
 انتشاراص دانشگاز تهران دروی

2- Manual on meat inspection for developing countries, FAO 

3- A colour atlas of  meat inspection, Infante Gil & Costa Durao, Taylor & Francis, USA 

 هفتة یکم
 

 دا مروری بر تاریدچه تاسرس کشتارگاز -1

 داورورص و دویش وجود کشتارگاز -2

 دای مدتم  آنو بدش کشتارگاز انواع  م رفی کمی  -3

 هفتة دوم
 

 ساختمان و تاسرساص کشتارگاز دا-1
 ازن وز حمش داو و ورور تا کشتارگ-2
 دای آنم رفی اصط ش انتظار و ویژگی -3



 هفتة سوم
 

 بازرسی ز ش از کشتار در مورد گاو و گوسفند و ورورص و ادمرت آن -1
 دای بهداشتی سالن کشتارم رفی سالن کشتار گاو و گوسفندح تجهرزاصح  امکاناص و ویژگی -2

دای برهدوش کدردن و حبدر و سدایر اممرداص کشدتارگادی از ز ردش کنددن پوسدتح تدمرده ام داش و احشداشح شدقه              نواع روشم رفی ا  -3
 کردن و ....

 هفتة چهارم
 

 اامال کشتارگادی )اامال اصمی و فرای کشتار( -1

 و اناوین تدصصی در بازرسی گوشت ح ت اری اصطلاحاص -2

  و زااوص در داو دای کشتاری تصاصی()امومی و اخ زوانرن بازرسی گوشت و ن وز بازرسی -3
 

 هفتة پنجم
 

 آشنایی با سرستم لنفاوی و ادمرت آن در بازرسی وشه  -1

 دای کشتاریروش دای مدتم  ت ررن سن داو -2

 روش دای مدتم  تشدرص تفریقی وشه و گوشت داو دا از دم  -3
 

 هفتة ششم
 

ددداح رنددی دددای غرددر و ر ددی در گوشددتح  ربددی و غددری)و دددای گدداو و گوسددفندامددومی در وشدده م رفددی ت دددادی از وددای اص -1
 استدوان

  فوق الذکر وای اص امومیدای م تلا به وشهزااوص کشتارگادی در مورد  تشدرص و  ن وز -2

 هفتة هفتم
 

م رفی ت دادی از وای اص امدومی در وشده گداو و گوسدفند )ادوح پرخدونیح تدبح خدونگرری ندازصح کدوفتگی و خدونریزی ددا            ادامه  -1
 شه(در و

 ن وز تشدرص و زااوص کشتارگادی در مورد وشه دای م تلا به وای اص امومی فوق الذکر -2
 



 هفتة هشتم
 

 بودای غرر و ر ی در وشه و ن وز تشدرص و زااوص  -1

 آزمون دای کمکی و تکمرمی روی وشه و ومایم آن -2

 نمونه برداری از وشه و ومایم برای آزمون دای کمکی و آزمایشگاز -3
 

 هفتة نهم
 

 بازرسی پس از کشتار 

داوح  وای اص و ادوار  مربووده بدر روی وشده و ن دوز تشددرص  و زاداوص کشدتارگادی در مدورد آن           دای باکتریاییبرماریال  : 
 دای مهم و استراتژیک از نظر اپردمرولوژیبا تکره بر برماری دا

 هفتة دهم
 

 بازرسی پس از کشتار 

ص و ادوار  مربووده بدر روی وشده و ن دوز تشددرص  و زاداوص کشدتمرگادی در مدورد آن          دای ویروسی داوح  ودای ا ب : برماری
 دای مهم و استراتژیک از نظر اپردمرولوژیبا تکره بر برماری دا

 یازدهم هفتة
 

 بازرسی پس از کشتار 

 گادی در مدورد آن ددا  دای انگمی داوح  وای اص و ادوار  مربووده بدر روی وشده و ن دوز تشددرص  و زاداوص کشدتار        ج :  برماری 
 دای مهم و استراتژیک از نظر اپردمرولوژیبا تکره بر برماری

 دوازدهمهفتة 
 

 بازرسی پس از کشتار  
دای زدار ی  داوح  ودای اص و ادوار  مربووده بدر روی وشده و ن دوز تشددرص  و زاداوص کشدتارگادی در مدورد آن            د :  برماری 
 دا

ح  ودای اص و ادوار  مربووده بدر روی وشده و ن دوز تشددرص  و زاداوص کشدتارگادی در          ددای متابولردک  داو  ز : برخی  برمداری 
 مورد آن دا

 



 

 سیزدهم هفتة
 

 مدیریت سردخانه دا در کشتارگاز داو و ورور -1

 و نرز تونش انجماد سردخانه دای زیر و باوی صفر درجه سانتی گراد -2

 و ... در وشه داو بررسی بقایای آنتی بروترکیح سموو  -3

 بازرسی و زااوص در مورد وشه دای ارسالی به کشتارگاز )وشه دای کشتار اوظراری( ن وز -4

 
 چهاردهم هفتة

 
 ت دیش وای اص در کشتارگازادمرت و ورورص وجود صن ت  -1

 کشتارگادی دیش وای اصرزاص و امکاناص مورد نراز برای ت تجه -2

 و کاربرد آن دا م صووص حاصش از ت دیش وای اص -3

 پانزدهم هفتة
 

 کشتارگاز ورورح ساختمان و تجهرزاصم رفی   -1

 اصول و ن وز ص رر حمش ورور به کشتارگاز -2

 ن وز بازرسی ز ش از کشتار در مورد ورور  -3

 

 شانزدهم هفتة
 

 در کشتارگاز ورور  پس از کشتار ن وز کشتار ورور و بازرسی بهداشتی   -1

 مربوط به ورور  دا و وای اص مهمدای ورور و برمارین وز زااوص در مورد وشه -2

 بسته بندی و اروه گوشت و وشه ورور -3


