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 دامپزشکی  : دانشکده بهداشت مواد غذائی  : گروه

روش نمونااب باارداری مااواد    :نااام درس واحد نظری 1: تعداد واحد
 غذایی

 کارشناسی ارشد  : دورة تحصیلی 

  : درسی دوره ةدر برنام جایگاه درس

شد. در این در قضاوت بر روی کیفیت میکروبی، شیمیایی و فیزیکی ماده غذایی مهم می با نمونه برداری مواد غذایی

ه نمونه، نحوه نموندرس به بحث پیرامون اهداف نمونه برداری انواع طرح ها و روش های نمونه برداری، تعیین حجم 

ی شود.برداری و انتقال ماده غذایی به آزمایشگاه، ارتباط میان نمونه برداری و مدیریت بازرسی مواد غذایی پرداخته م  

 هدف کلی:
 

 های آماری آزمون و فراگیری روش های علمی نمونه برداری از مواد غذایی

: زیر آشنا خواهند شد با موارددانشجویان در پایان این دوره  :یادگیریاهداف   

 آشنایی با مفهوم و چگونگی تهیه نمونه نماینده از کالا و یا ماده غذایی -1

 صحیح نمونه برداری از مواد غذایی مختلف به منظور انجام آزمون های شیمیایی و میکروبی با نحوه آشنائی -2

 نگهداری و یا بسته بندی و .. تشخیص روش مناسب برای نمونه برداری مواد غذایی با توجه به نوع غذا، شرایط -3

 تشخیص و تعیین تعداد مورد نیاز نمونه برداشتی از کالا و یا مواد غذایی -4

 توانایی در استفاده نمودن از جداول رایج مورد استفاده در امر نمونه برداری مواد غذایی -5

 نه برداری مواد غذاییآشنایی و توانایی کار با برخی نرم افزار های رایانه ای مورد استفاده در امر نمو -6

 تفسیر نتایج آزمایشات انجام شده بر روی نمونه های غذایی بر اساس سطح و حد پذیرش -7

 آشنایی با استاندارد های ملی و بین المللی در خصوص نمونه برداری از مواد غذایی مختلف -8

 آشنایی با آزمون های آماری و انجام آن ها با نرم افزار  -9
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   :رفتار ورودی
است و دانشجویان می بایدد بدا نحدوه صدحیح نمونده بدرداری از مدواد غدذایی آشدنا شدده و بتوانندد            و اجباری  درس جزء دروس اختصاصیاین  

  اقدام لازم در این زمینه را انجام دهند.

      مواد و امکانات آموزشی:

 شود. تدریس با استفاده از پاورپوینت انجام می 

 و کتاب های آموزشی فارسی و لاتین نیز استفاده خواهد شد.  افزارهای آماری، نرم از فیلم های کمک آموزشی 

 

 
 
 
 
 
 

    :روش تدریس

 سخنرانی استاد 

 ارائه پاورپوینت توسط استاد 

 ئه فیلم های آموزشیاار 

 استفاده از نرم افزارهای رایانه ای 
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